
Una  serata  a  tutta  birra.
Artigianale e bergamasca
Una  serata  dedicata  alla  birra  artigianale  bergamasca.  La
propone l’Associazione di promozione sociale Avalon, che si
occupa di gusto, musica e incontri e si trova in via Angelo
Maj 35/C a Bergamo.

Nella  serata  di  martedì  5  aprile  sarà  di  scena  il
birrificio Via Priula di San Pellegrino con il suo mastro
birraio  Giovanni  Fumagalli  che  illustrerà  i  metodi  di
produzione della birra artigianale bergamasca, racconterà le
ricette del birrificio e condurrà la degustazione.

Si assaggeranno 6 birre di cui 2 di tipologia light, 2 medie e
2 strong. Su tutte, la novità di casa, la Maiz, fatta con
diversi tipi di mais (Spinato di Gandino, Rostrato Rosso di
Rovetta, Nostrano dell’Isola) provenienti da piccole realtà
agricole locali. In abbinamento salumi e formaggi tipici. Il
costo è di 30 euro.

Prenotazioni tel. 3201832220 – info@vinomediatica.it
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