Polenta e latte, 11 nuovo
gusto di gelato per 1a
capitale della cultura 2023

Tradizione e semplicita per la ricetta dell’infanzia e della
tradizione 1in versione estiva elaborata dai Gelatieri
Bergamaschi

Polenta e latte: 1la ricetta della

semplicita e della tradizione celebra
in un’originale interpretazione

& “gelata” Bergamo Brescia Capitale
Gelatier :
Vol 18 della Cultura 2023. La ricetta del
Jggﬁﬁﬂh gusto di gelato dell’estate della
capitale della cultura, in
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— collaborazione con Lactis e a sostegno
Bl della filiera locale con latte made in
T T Bergamo, & stata realizzata dal
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Comitato Gelatieri Bergamaschi Ascom

Confcommercio Bergamo, con il sostegno
di Puntogel, Carpigiani Iceberg e Frigogelo . Le gelaterie
aderenti proporranno fino a fine anno il gusto della capitale
della cultura, seqguendo la ricetta (che pu0 essere modificata
e rielaborata con creativita) che vede tra gli ingredienti
principali latte, panna e polenta. L’'obiettivo e quello di
accomunare in modo simbolico le due province - Bergamo e
Brescia — con la creazione di un gusto che racconti i due
territori. “Abbiamo subito pensato alla polenta, ingrediente
per antonomasia tradizionale per entrambe le province,
abbinata al latte, base del gelato-— sottolinea Giorgia
Mologni, presidente dei Gelatieri Bergamaschi-. Un abbinamento
particolarmente felice che si presta ad essere interpretato
con creativita. Abbiamo infatti fornito alle gelaterie
aderenti le linee guida per realizzare il gusto, ma ci si
potra sbizzarrire con la creativita, a partire dalla scelta
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della farina di mais”.

La vetrofania identifica sin dalla vetrina le gelaterie dove
assaggiare il nuovo gusto, che a molti evoca la ricetta della
primissima infanzia, mentre richiama ad altrettanti il sapore
unico di un comfort food invernale, con un’inedita e
inaspettata freschezza. Queste, ad oggi, le gelaterie che
hanno aderito: Carmen Gelato, Bergamo; Gelateria Cherubino,
Bergamo; Mandorlacchio, Bergamo; Il Dolce Freddo, Albano
Sant’Alessandro; Fior di Panna, Almenno San Bartolomeo;
Gelateria Petit Fleur, Almenno San Salvatore; Gelateria
Pezzotta, Costa di Mezzate; Laboratorio Gelateria Franca,
Albino e Leffe; Il Pirata, Lurano; La Fonte, Oltre il Colle;
Bar Commercio, 0Osio Sotto; Pasticceria Toffy, 0Osio Sotto;
Mologni Gelato, Paratico; Gelateria Capriccio, Romano di
Lombardia; Sottozero Gelato & Cioccolato, Rovetta; La
Gelateria, San Pellegrino Terme; Mimosa, Scanzorosciate;
Gelateria La Mimosa, Seriate; Yog, Sotto il Monte; Gelateria
Rubis, Torre Boldone; Gelatiamo,Treviolo; Gelateria
Dolceamaro, Vercurago (LC); La Crem, Vertova; Gelateria
L’0asi, Villongo; Artigel, Zanica; Il Gioppino, Zanica.



