
Sul  lago  Garda  è  l’ora  di
Fish  &  Chef:  sei  cene
d’autore con i prodotti del
territorio
Dal 23 al 28 aprile la cucina contemporanea italiana incontra
le tipicità di lago e di terra in un tour lungo le sponde del
bacino

Il  cibo  nella  tradizione
bergamasca,  scuole  in
concorso con Food Film Fest
Nel contest internazionale quest’anno c’è anche una sfida per
i  ragazzi  delle  elementari  di  Bergamo  e  provincia  che
realizzeranno filmati dedicati alle tipicità. In palio buoni
per l’acquisto di materiale scolastico

Programmi  per  Pasquetta?  A
Malpaga torna il pic nic con
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gli agricoltori
Terza  edizione  per  l’evento  di  successo  che  permette  di
acquistare  piatti  e  prodotti  direttamente  dalle  aziende
espositrici  e  di  gustarli  nel  fossato  del  castello.  In
programma anche giochi, spettacoli e visite guidate

Gandino,  alla  Fiera  di  San
Giuseppe  c’è  anche  una
“Cittadella del Gusto”
Lo storico appuntamento fa spazio alle tipicità. In primo
piano il simbolo del paese, il Mais Spinato

Prodotti tipici e cucine del
mondo in passerella in Fiera
Il cibo tra i protagonisti del salone dedicato turismo rurale
e slow, in programma fino al 19 febbraio.
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Biligòcc, a Casale di Albino
torna la sagra delle castagne
affumicate
Domenica 5 febbraio la 28esima edizione della festa dedicata
al prodotto tradizionale

Far  conoscere  le  produzioni
locali, a Bergamo finanziati
otto progetti
Dalla transumanza in Valteggio all’agrimuseo “orizzontale” di
Treviglio, passando per l’hub cittadino della biodiversità. La
nostra provincia in prima fila al bando regionale

Al  Gigianca,  l’osteria  in
città
Un orto proprio, attenta selezione di materie prime e vini, ma
anche  il  “pallino”  per  la  valorizzazione  della  pecora
bergamasca: così il locale di via Broseta di Gigi Pesenti e
Alessia Mazzola si è confermato anche quest’anno sulla guida
Slow Food
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Prodotti  locali  e  un  nuovo
raviolo, il Convivium celebra
la Val Brembana
Venerdì 25 novembre all’albergo Papa di San Pellegrino il
debutto  del  Capel  de  Monega,  accompagnato  dall’expo  delle
chicche del territorio

Marone  in  festa  per  l’olio
novello
Sabato 26 e domenica 27 novembre sulla sponda bresciana del
lago d’iseo si celebra la nuova spremitura con una kermesse
che permette di conoscere da vicino il territorio ed i suoi
prodotti
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