Parre, un tuffo tra mestieri
e saporl antichi

Sabato 27 giugno “Sapori e tradizioni” un percorso storico-
culturale tra lavori e piatti di una volta. Nei ristoranti 1
tipici scarpinocc e menu convenzionati

Bergamo, 1le origini deil
casoncelli tra notai,
mercantli e imperatori

Recenti contributi storiografici fanno nuova luce sulla data
di nascita del famoso “tortello”

La Valle Imagna mette 1in
mostra 1 suol sapori

A Corna Imagna cena 1in piazza, mercato agricolo e quinto
anniversario della cooperativa agricola “Il Tesoro della
Bruna”
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Col festival dei burattini
arrivano 1 menu del Gioppino

Il primo festival dedicato al teatro di figura dal 5 al 21
giugno tocca Azzano San Paolo, Stezzano, Grassobbio, Orio al
Serio e Zanica, patria della maschera bergamasca. Nelle piazze
e nel locali proposte ispirate al personaggio

Camminata alla scoperta dei
montli e deli sapori della Val
Gandino

Domenica 10 maggio fra 1 monti
della Val Gandino & in programma la
terza edizione della camminata
gastronomica “Sapori di Montagna”.
Il ritrovo € al santuario di San
Gottardo a Cirano dalle 8.30 alle
9.30. Si percorrono sentieri e
tratti asfaltati per arrivare in localita Fontanei, si sale in
Valle Piana e si prosegue fino alla Baita del Monte Alto,
passando per Val di Fondi, direzione Monte di Sovere. Il
rientro e previsto scendendo alla Foppa Cornacli, proseguendo
verso il Monte Corno, per raggiungere Cirano, passando in
localita Pradel e Clusven.

L’'idea e far conoscere sentieri montani poco noti e per questo
molto suggestivi, unendo la degustazione di prodotti tipici
della Val Gandino. Oltre ai ristori alle tappe intermedie, e
previsto il pranzo alla Baita con polenta di Mais Spinato,
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strinu (cotechini), formaggi e salumi nostrano, Spinette di
Mais e Pane Garibalda.

In caso di maltempo la manifestazione sara rinviata al 17
maggio.

Iscrizioni (a numero chiuso) entro 1’8 maggio 2015

contattando via e-mail consulta.cirano@gmail o inviando un
sms al numero 347 8417129. La partecipazione e gratuita per i
bambini fino a 7 anni, costa 6 ero per 1 ragazzi fino alla
terza media euro 6 mentre il prezzo intero e 12 euro. Il
pagamento si effettua al ritrovo di partenza.

Erbe del casaro, sel giorni
tra 1 saporil locali
dell’Altobrembo

E’ giunta ormai alla sua sesta
edizione la rassegna
gastronomica e culturale Erbe
del Casaro che ravviva gli
undici paesi di Altobrembo:
Averara, Cassiglio, Cusio,
Mezzoldo, Olmo al Brembo,
Ornica, Piazza Brembana, Piazzatorre, Piazzolo, Santa Brigida
e Valtorta. Sei giorni — sabato 23 e domenica 24 maggio e da
sabato 30 maggio a martedli 2 giugno — saranno dedicati ai
prodotti e alle tradizioni gastronomiche della Valle Brembana
con un programma di iniziative e appuntamenti che
valorizzeranno le erbe spontanee, i formaggi brembani e i vini
della bergamasca. Ristoranti, aziende agricole e operatori di
Altobrembo metteranno in mostra le ricchezze non solo
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gastronomiche della Valle, la cultura, 1 saperi e le
tradizioni del territorio e delle sue genti.

Sabato 23 e domenica 24 maggio

L’apertura della rassegna presenta uno degli eventi di punta
di Erbe del Casaro: il 23 maggio ad Averara, “Formaggi
di..vini”: un percorso enogastronomico di altissima qualita che
permettera ai visitatori di scoprire e degustare le eccellenze
casearie della Valle Brembana in abbinamento ai vini della
bergamasca, con la presenza di aziende agricole e consorzi di
produzione, il tutto in una location di grande fascino: la via
Mercatorum. Fara inoltre da cornice “L’Antica Via dei
Formaggi”, lungo la suggestiva via porticata ci sara infatti
l’esposizione e la vendita delle eccellenze casearie della
Valle Brembana, con la presenza delle aziende agricole.

Domenica 24 maggio

Un’intera giornata dedicata ai piu piccoli alla scoperta del
passato e della natura con “C’era una volta..”. I bambini
saranno impegnati a Cassiglio in un laboratorio sulla lana per
scoprire l'antico mestiere e in una passeggiata nel bosco per
conoscere le bellezze che ci circondano e, dopo il pic-nic con
prodotti tipici, potranno scoprire in compagnia degli asinelli
L'Ecomuseo di Valtorta con le sue strutture (i mulini, il
maglio e la segheria) e infine fare una merenda genuina con
prodotti a base di latte d’'asina.

Sabato 30 e domenica 31 maggio

Sabato un’intera giornata dedicata alle erbe: 1la mattina
un’interessante visita all’Orto Botanico di Carona, struttura
comunale finalizzata a una valorizzazione ambientale,
culturale e storica della realta dei paesi di montagna, e nel
corso del pomeriggio le Donne di Montagna di Ornica e Slow
Food Valli Orobiche vi accompagneranno in un’escursione alla



scoperta delle erbe spontanee alla quale seguira la conferenza
“Le erbe Spontanee delle nostre Valli” e la cena itinerante
con gustosi piatti a base di erbe. Domenica 31 maggio potrete
invece farvi accompagnare dagli accompagnatori-informatori del
Parco delle Orobie Bergamasche o partecipare, ai Piani
dell’Avaro di Cusio, a “4 passi tra Erbe e Formaggi”: pranzo a
tappe tra le baite d’'alpeggio alla scoperta dei gusti e sapori
delle erbe spontanee abbinate ai prodotti locali dell’Alta
Valle Brembana. L’intero pomeriggio 1invece 110 potrete
trascorrere a Olmo al Brembo dove, presso l’'Info-point, vi
aspetta “Intrecciamo la Natura”, appuntamento durante il quale
potrete scoprire come tessere con piante e erbe, seguira “Erbe
in Padella”, una dimostrazione di cucina con erbe del
territorio e infine “Happy Casaro”, serata di aperitivo a base
di prodotti locali accompagnati da musica di sottofondo dal
vivo.

Lunedi 1 e martedi 2 giugno

Gli ultimi due giorni della rassegna prevedono ancora numerosi
appuntamenti per tutti i gusti. Lunedi 1 giugno, una serie di
attivita dedicati al benessere con le erbe a contatto con la
natura. A Piazzolo, “Shiatsu in natura”, presentazione della
disciplina e possibilita di trattamenti short con gli
operatori Shiatsu della Scuola Internazionale di Shiatsu sede
di Milano, “Yoga all'aria aperta” per respirare in modo
consapevole nella Natura, attraverso la pratica dello Yoga e
“Cullati dalla Natura”, attivita di movimento dolce nella
Natura, dedicato alle persone della terza eta e a tutti coloro
che amano muoversi ed ascoltare il proprio corpo. Nel
pomeriggio, invece a Olmo al Brembo “Tarassaco che delizia!”,
dimostrazione e preparazione di marmellata al tarassaco. La
sera, Serata Slow , proiezione cinematografica e degustazione
di prodotti legati al film, a cura di Slow Food Valli
Orobiche.



Martedi 2 giugno

La giornata di chiusura di questa ricca edizione a Piazza
Brembana, a partire dall’ora di pranzo con il percorso
gastronomico “Alla scoperta degli Antichi Sapori”, una serie
di tappe vi aspettano per scoprire e degustare gli antichi
sapori della tradizione. E nel corso del pomeriggio il
laboratorio per bambini “Trasformazione dal latte al
formaggio” a cura delle Donne di Montagna di Ornica e infine
“Danze Popolari di gruppo con Folkinvalle”. Faranno da cornice
all’intera giornata i mercatini di artigianato e hobbistica. I
ristoranti di Altobrembo proporranno menu a tema a base di
erbe spontanee e formaggi per esaltare i gusti e 1 sapori
protagonisti di questa rassegna, presso i bar potrete gustare
ottimi aperitivi a base di prodotti locali e la merenda della
nonna, dal sapore genuino con un bicchiere di latte
accompagnato da torte e biscotti fatti in casa al Burro di
Malga e, infine, grazie ad alcune attivita commerciali potrete
provare gelati e pane alle erbe.

Formaggio Silter, 1in arrivo
la Dop definitiva

L'Unione Europea aveva gia concesso Ll’autorizzazione
provvisoria. Attesa a giorni l’approvazione finale
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Anche 1la cicoria ha la sua
sagra

A Cazzano Sant’Andrea dal 7 al 10 maggio si cucinano l'erba
spontanea e i prodotti del territorio. In apertura una serata
di approfondimento sulle proprieta nutrizionali e terapeutiche

Salame bergamasco, 1l
migliore e di Mornico

Vinto dall’agriturismo Villa Delizia il concorso provinciale
dell’Associazione norcini. Al secondo posto Davide Merisio di
Mozzanica, al terzo la macelleria Riccardo Giuliani di Alme

Salame bergamasco, a
Treviglio si1 elegge 1l
migliore

Il primo maggio alla Fiera agricola, la quinta edizione del
concorso dell’Associazione norcini bergamaschi, dedicato alla
lavorazione tradizionale e artigianale del salume
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