24 marzo, Giornata Europea
del Gelato Artigianale: come
aderire all’iniziativa

Anche quest’anno i Gelatieri Bergamaschi promuovono la
Giornata Europea del Gelato Artigianale -che si tiene ogni
anno il 24 marzo- invitando le gelaterie a partecipare.

Per farlo, basta esporre nella vetrina il gusto speciale
deciso per il 2019 e affiggere nella gelateria la relativa
locandina.

Quest’anno il gusto e stato scelto dall’Italia ed e il
tiramisu con la ricetta ufficiale per il Gelato Day 2019,
firmata Thomas Infanti, il giovanissimo gelatiere che ha vinto
la «Gelato Tiramisu Italian Cup» disputatasi in occasione
della 59° Mostra Internazionale del Gelato.

Ogni gelateria che partecipa all’iniziativa, 1l nome e
l'indirizzo verranno messi ben in evidenza: sulle pagine
Facebook e Instagram dei Gelatieri Bergamaschi, su una pagina
de 1'Eco di Bergamo del 23 Marzo; 1’adesione alla Giornata e
totalmente gratuita.

Per aderire all’iniziativa, basta compilare il modulo del_link

Le iscrizioni possono essere effettuate entro e non oltre il
14 marzo.

Per qualsiasi informazione: alessandro.rota@ascombg.it, tel:
035/4120135, fax: 0354120186
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Istituite con lo decisione ',
del Parlomento Europeo

24 marzo
Giornata Europea del Gelato

Artigianale

Vieni ad assaggiare il Tiramisu,
gqusto ufficiale delledizione 2019.

Quest'anno il gusto ufficiale dello Glornata Europea CONFEDERATION DES
del Gelato Artigianale & stoto scelto dolltolio. ot rend A
Il gelato artigianale & [unico alimento per cul il Parlamento OE LA COMMUMNAUTE
; Europeo ha istituite una giornata di celebrazione. EURCPEENNE

Qopeme di pil: www.gelato-day.com www.artglace.com
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