
Serata di storia e cucina al
castello di Solza
Sabato  28  luglio  il  Castello  di  Solza  ospita  una  serata
enogastronomica. Nella cornice del maniero luogo natale del
condottiero bergamasco Bartolomeo Colleoni, Promoisola insieme
alla Pro loco del paese propongono una cena dedicata alle
prelibatezze  a  km  zero  con  intrattenimento  musicale.  È
richiesta la conferma di partecipazione fino ad esaurimento
posti entro martedì 24 luglio  Per prenotare contattare i
seguenti referenti: Biblioteca 035 4948138 – Presidente Pro
Loco Solza 349 3647246

 

A  Carobbio  degli  Angeli
appuntamento al Castello con
‘Angeli e Sapori DiVini’
A  Carobbio  degli  Angeli  venerdì  25  maggio  spazio  alle
degustazioni con ‘Angeli e Sapori DiVini’. La manifestazione è
in  programma  alle  ore  18.30  al  Castello  sul  colle  degli
Angeli, in un contesto suggestivo e unico nel suo genere, ed è
promossa dalla Proloco locale in collaborazione con Castello
Degli Angeli e Terre del Vescovado.  L’ingresso costa 15 euro
e  dà  diritto  a  tre  degustazioni.   Per  informazioni  e
prenotazioni,  prolococarobbiodegliangeli@gmail.com.  
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Formaggi  in  primo  piano  a
Gromo
Torna anche quest’anno a Gromo la sagra del formaggio ‘Gromo
sempre  in  forma’.   La  manifestazione,  organizzata
dall’Amministrazione è in programma sabato 19 maggio e si apre
alle  10  con  un  concorso  caseario  aperto  ai  produttori  di
formaggella  della  Val  Seriana,  dello  stracchino  e  del
formaggio di monte. Dalle 10 fino alle 18 lo scenario di
Piazza Dante ospiterà gli stand enogastronomici e un mercato
di prodotti alimentari con i produttori agricoli, dove si
potranno  fare  assaggi  e  divertirsi  con  le  proposte  di  
intrattenimento  e  showcooking  nel  borgo  medievale.
L’iniziativa,  alla  settima  edizione,  si  svolge  con  la
collaborazione di Onaf, Ufficio Turistico locale, associazione
Sentiero dei sapori e Coldiretti Bergamo. Per info: 046.41345.

 

 

A San Pellegrino il festival
delle birre alla frutta
Venerdì 20 a domenica 22 aprile la Birreria Via Priula di San
Pellegino  Terme  organizza  “Tuttifrutti”,  festival  dedicato
alle birre alla frutta. Sempre più numerose e apprezzate in
Italia e all’estero, le birre aromatizzate sono un fenomeno in
grande crescita che fonda solide basi nelle tradizioni di
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tante religioni del mondo. La kermesse è aperta venerdì dalle
17 alle 2 e sabato e domenica dalle 12 alle 2 con laboratori
di degustazione e assaggi. Info alla pagina facebook: Via
Priula Birrificio di San Pellegrino

Dal Formai de Mut ai vini, al
via  le  sagre  d’autunno  di
Branzi
Si comincia con la storica Fiera di San Matteo sabato 23 e
domenica 24 settembre. Poi tocca alla polenta taragna e agli
abbinamenti tra vini e prodotti locali

Stabello,  la  Festa  della
Taragna  si  allea  con  i
ristoranti
L’evento, al via il 15 settembre per due weekend, richiama
migliaia  di  persone  anche  da  fuori  provincia.  La
collaborazione  con  l’associazione  Punto  Amico  permette  di
gustare i piatti tipici anche nei locali
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Parre  e  i  capù,  la  sagra
celebra la ricetta locale
Dal 4 al 6 agosto la 23esima edizione della festa dedicata al
piatto tipico e al folclore

Peghera,  alla  sagra  del
Taleggio  torna  lo  chef
“atomico” Mainardi
Domenica 23 luglio la giornata dedicata al famoso formaggio,
tra dimostrazioni di caseificazione, visite alle cantine di
stagionatura, piatti a tema e l’estro del personaggio tv. C’è
anche il gelato al taleggio

Sarnico, sul lungolago torna
la tradizione dei pesciolini
fritti
Fino a domenica la sagra organizzata dall’Avis ispirata alla
festa  degli  anni  Cinquanta.  Protagonisti  pesce  di  lago,
polenta e formaggi
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Sagre alla prova della legge
regionale
L’estate 2017 è la prima dall’entrata in vigore delle norme
che vogliono mettere ordine negli appuntamenti e limitare la
concorrenza sleale nei confronti degli esercizi. In Bergamasca
si sono mossi 70 Comuni
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