
Prenotazioni on line, «per i
ristoratori una sfida da non
rimandare»
Per gli associati Ascom l’adesione ai servizi di TheFork è
scontata. Previste riduzioni sui canoni mensili dei pacchetti
gestionali.  Frosio:  «Con  i  portali  dobbiamo  dialogare  per
cercare di superare le criticità»

The  green  Wire,  tre
bergamaschi  in  bici  per
rilanciare il mondo bio
Il  18  giugno  Alfredo  Amadori,  Sergio  d’Adda  e  Alessandro
Pagnoncelli partiranno per un tour lungo lo Stivale in difesa
della terra e dei suoi prodotti. Ne nascerà un documentario.
Promotore lo spazio Gate della Malpensata

“Vorrei  fare  il  pizzaiolo”:
quando un corso ti cambia la
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vita
Dopo  aver  frequentato  l’Accademia  del  Gusto,  molti  sono
riusciti  a  reinventarsi  un  lavoro,  anche  all’estero.  Ecco
alcune storie di chi ce l’ha fatta, raccolte tra i 500 formati
alla scuola di cucina dell’Ascom

L’Ascom accende i riflettori
sui “Ristoranti 2.0”

“Ristoranti  2.0”  è  l’evento
organizzato  da  Ascom  Bergamo
Confcommercio e rivolto a tutti
i  ristoratori  di  città  e
provincia. L’appuntamento è per
giovedì 15 giugno, alle 15.30,
nella  sala  corsi

dell’Associazione  per  la  presentazione  di  TheFork,
applicazione per iOs e Android e sito web che consente di
scoprire  e  prenotare  migliaia  di  ristoranti  in  Italia  ed
Europa. TheFork, brand di TripAdvisor, è la piattaforma leader
in Europa per le prenotazioni online di ristoranti, con un
network di oltre 40mila ristoranti a livello globale e quasi
14 milioni di visite al mese.

La  piattaforma  mette  in  contatto  utenti  e  ristoranti,
permettendo ai primi cercare e prenotare il tavolo online e ai
secondi  di  aumentare  le  prenotazioni  e  la  fedeltà  dei
clienti. Attraverso TheFork (sito e app) gli utenti possono
facilmente  selezionare  un  ristorante  in  base  alle  loro
preferenze  (per  esempio  localizzazione,  tipo  di  cucina  e
prezzo  medio),  consultare  le  recensioni  degli  utenti,
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controllare  la  disponibilità  in  tempo  reale  e  prenotare
all’istante online.

Per i ristoranti, TheFork fornisce un software che consente di
ottimizzare le prenotazioni e le operazioni, e di migliorare
servizio e ricavi, secondo i principi dello Yield Management,
pratica  utilizzata  con  successo  nel  settore  turistico  che
permette  di  variare  i  prezzi  a  seconda  delle
disponibilità. Alla presentazione bergamasca, la prima nella
nostra  provincia,  saranno  presenti  il  direttore  di  Ascom
Bergamo Confcommercio, Oscar Fusini, la presidente del Gruppo
ristoratori  dell’Associazione,  Petronilla  Frosio  e  il
responsabile  The  Fork  per  l’Italia,  Andrea  Arizzi.

Per prenotazioni consultare www.ascombg.it

Imprese & Territorio in campo
su innovazione e welfare
Nei prossimi giorni il Comitato Unitario presenterà al tavolo
Ocse le linee strategiche del progetto “Bergamo Pmi Innovation
Hub”. Al via anche il confronto con l’Ats

Startup innovative, a Bergamo
sono  116.  La  maggior  parte
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opera nei servizi
I dati del Registro Imprese aggiornati al 29 maggio 2017.
Dalla Camera di Commercio nuovo servizio per la costituzione
della società, alternativo all’atto pubblico

Pane al pane, alla Carrara si
cena con ricette del Seicento

Lunedì 26 giugno, la Fondazione
Accademia  Carrara,  in
collaborazione con l’Aspan e in 
occasione di Evaristo Baschenis
a  400  anni  dalla  nascita,  tra
musica e cucina, propone “Pane
al  Pane”,  cena  in  Museo  per
rivivere  le  ricette  della

tradizione bergamasca del Seicento. Un menù ideato da Silvia
Tropea Montagnosi, esperta di storia della cucina e realizzato
da  Bonicelli-salumeria  &  Catering,  ispirato  alle  corti
seicentesche,  dove  pani  raffinati  e  dolci,  insaporiti  con
zucchero  e  spezie,  erano  prelibatezze  gastronomiche  che
rendevano  uniche  le  tavole  delle  famiglie  di  alto  rango
sociale.

La serata prevede la visita alla Sala espositiva Evaristo
Baschenis a cura dei conservatori della Carrara dalle 19 e, a
seguire, una cena mise en place nel Salone d’onore. Il menù
Saporitezze  di  pane  prevede:  Castègne,  löanghina  e
fiurit; Carne de porcho; Torta di herbe, gniferi e rape rosse;
Pane di fave con pasta madre (grano, orzo, avena, farro, fave
e ceci); Peveroni assai piccioli.
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A seguire Pollo in carpione con Insalata assai saporita e
Formài  con  mostarda  di  pere.  Nella  cesta  del  Baschenis,
Brasadelli,  Cinnamomi,  Savoiardi  e  Offelle.  Per  chiudere,
Torta con le mandorle e crema gelata. La cena sarà bagnata dai
vini  Terre  del  Colleoni  Brut  Doc  e  Valcalepio.  Il  pane
realizzato con la farina Quivicino ottenuta con i grani della
Lombardia. I posti disponibili sono 80, il costo a persona di
65€.

Info: segreteria@lacarrara.it, 035 234396

Federmanager,  Colombo
confermata  alla  presidenza.
Ecco il nuovo Direttivo
Bambina Colombo è stata confermata presidente di Federmanager
Bergamo. A rinnovarle la fiducia, per un secondo mandato, gli
undici  componenti  del  neo  eletto  Consiglio  Direttivo
dell’organismo di rappresentanza dei dirigenti delle imprese
industriali  della  provincia  di  Bergamo,  durate  la  recente
seduta d’insediamento. Alla vicepresidenza è stato chiamato
Davide  Orabona  (consigliere  nel  precedente  esecutivo).
Riconfermata nell’incarico di Tesoriera Silvia Gardini, mentre
neo segretario provinciale dell’associazione è Ciro Ciaccio.
Del nuovo Direttivo di Federmanager Bergamo, che rimarrà in
carica  per  il  triennio  2017-2020,  fanno  inoltre  parte  i
Consiglieri: Paolo Aquino, Stefano Capponi, Roberto Coretti,
Pierluigi Gatti, Claudio Pesenti, Giovanni Pezzoli e Maurizio
Vavassori. Mentre Orabona, Gardini, Aquino, Capponi e Coretti
rappresenteranno i dirigenti in servizio, Colombo, Ciaccio,
Gatti, Pesenti, Pezzoli e Vavassori daranno voce ai manager in
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pensione.  Contestualmente,  si  è  provveduto  al  rinnovo  del
Collegio dei Revisori dei conti. Sono risultati riconfermati:
Atos Catò, Riccardo Locatelli ed Emilio Ludrini.

La  presidente  ha  messo  in  evidenza  la  percentuale  dei
dirigenti in servizio, pari al 45% dei quasi 1500 aderenti,
una fra le più alte in assoluto a livello nazionale. “E ciò lo
si deve alle attività di coinvolgimento dei Colleghi durante
la passata consigliatura”. A proposito della modalità di voto
on line, adottata per la prima volta a Bergamo e tra gli
ancora rarissimi casi a livello nazionale, Colombo esprime un
giudizio  più  che  favorevole:  “Il  consuntivo  di  questo
esperimento ha fatto emergere tre aspetti positivi. Il primo:
Federmanager Bergamo si conferma Territoriale d’avanguardia;
il secondo: abbiamo registrato la miglior adesione in assoluto
di candidati (16 rispetto agli 11 necessari); il terzo: la
formula è decisamente piaciuta agli associati”.

Per quanto riguarda le prossime scadenze, la Presidente ne
indica  due:  “L’Assemblea  annuale,  per  l’approvazione  del
Bilancio 2016, è stata convocata per mercoledì 21 giugno nella
Sala  Conferenze  dell’Università  di  Bergamo  al  Chiostro  di
Sant’Agostino, in Città Alta. Un seminario sul tema ‘Industry
4.0’, invece, sarà invece in agenda per ottobre”.

 

 

Il  “mercato”  del  falso
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continua  a  crescere.
Abbigliamento e accessori tra
i prodotti più contraffatti
 

Il mercato del falso in Italia
vale 6,9 miliardi di euro ed è
in crescita del 4,4% rispetto al
2012. Lo rileva una ricerca del
Censis realizzata per il Mise,
che  indica  come  produrre  e
commercializzare  gli  stessi
prodotti  nei  circuiti
dell’economia  legale

comporterebbe  100.000  unità  di  lavoro  in  più.  Senza  la
contraffazione, inoltre, la produzione interna registrerebbe
un incremento di 18,6 miliardi, con un valore aggiunto di 6,7
miliardi.  L’emersione  della  contraffazione  significherebbe
anche un aumento del gettito fiscale, tra imposte dirette (su
impresa e lavoro) e indirette (Iva), perché oggi il mercato
del  falso  sottrae  all’erario  1,7  miliardi  di  euro.  Se  si
considerano  anche  le  imposte  che  deriverebbero  dalla
produzione attivata in altri settori dell’economia, il gettito
fiscale complessivo aumenterebbe a 5,7 miliardi di euro, pari
al 2,3% del totale delle entrate dello Stato per le stesse
categorie  di  imposte.  Ai  primi  posti  tra  i  prodotti
contraffatti abbigliamento e accessori, per un valore stimato
di  2,2  miliardi  (il  32%  del  totale).  Sono  falsificati
soprattutto giubbotti, capi sportivi e, tra gli accessori,
borse e portafogli. Segue il settore degli audiovisivi, con un
valore pari a quasi 2 miliardi (il 28,5% del totale).

Vengono  contraffatti  anche  i  prodotti  alimentari,  per  un
valore di 1 miliardo di euro, pari al 14,8% del totale. Tra i
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prodotti in crescita negli ultimi tempi ci sono gli apparecchi
e i materiali elettrici, soprattutto cellulari e componenti,
con un valore di 732 milioni di euro (il 10,6% del totale). Un
altro  settore  in  crescita  è  quello  degli  orologi  e  dei
gioielli, che si distingue per la contraffazione di prodotti
di alta gamma e che nel mercato del falso vale oggi 402
milioni di euro (il 5,8% del totale). Segue il settore del
materiale  informatico,  costituito  soprattutto  da  componenti
hardware per computer, tablet, schede di memoria, chiavette
Usb, per un valore di 282 milioni di euro (4,1% del totale).
Nel 2016 in Italia Guardia di Finanza e Agenzia delle Dogane
hanno effettuato 14.768 sequestri, intercettando 26 milioni di
articoli falsi. Tra le province italiane al primo posto si
trova Napoli, con oltre 6 milioni di pezzi sequestrati, pari
al 24% del totale. Segue Roma, con circa 4 milioni di pezzi
(15,2%), e Catania, con 2,6 milioni di prodotti fake (10%).
Rispetto  al  2015  le  confische  diminuiscono  del  6,6%,  ma
soprattutto si riduce la dimensione media dei carichi. E’
l’effetto  di  una  tecnica  ben  precisa  per  sfuggire  ai
controlli: ridurre i carichi, mischiare gli articoli falsi con
gli  originali,  utilizzare  i  corrieri  online  per  piccole
spedizioni di merce. Ma anche separare il prodotto dai segni
distintivi, in modo da far passare alle dogane un prodotto
neutro,  e  per  questo  meno  esposto  a  controlli,  e  di  far
viaggiare separatamente le etichettature o i confezionamenti.

 

La Camera di Commercio lancia

https://www.larassegna.it/la-camera-di-commercio-lancia-aqi-da-cittadino-a-socio-di-start-up-innovative-in-due-ore/


AQI, da cittadino a socio di
start  up  innovative  in  due
ore
È stato presentato nei giorni scorsi il nuovo servizio AQI
(Assistenza Qualificata Imprese) che apre la possibilità di
una procedura semplificata presso la Camera di Commercio per
la costituzione di start up innovative. Attraverso l’utilizzo
di  un  modello  standard  tipizzato  per  la  redazione  dello
statuto,  si  offre  un’alternativa  meno  costosa  rispetto
all’atto pubblico. Il servizio, attivo dal 25 maggio 2017, ha
già visto la costituzione di cinque startup innovative in
forma di srl. Il Punto Nuova Impresa è coinvolto nelle fasi
propedeutiche. In seguito l’AQI verifica i requisiti per la
costituzione  dell’impresa,  compresi  quelli  della  normativa
antiriciclaggio, e convoca i soci per la stipula dell’atto
costitutivo. In questa sede i funzionari camerali effettuano
l’autenticazione di firma, la registrazione dell’atto e la
trasmissione della pratica al Registro Imprese, che iscrive la
posizione nella sezione ordinaria e nella sezione speciale
delle startup innovative, consentendo l’immediata operatività
della società.

I soggetti interessati a costituire una startup innovativa in
forma  di  srl  possono  richiedere  per  posta  elettronica  un
appuntamento  al  Punto  Nuova  Impresa.  Il  Pni  illustra
all’aspirante imprenditore quali documenti sono necessari per
la costituzione, lo supporta nella stesura e nel controllo dei
documenti  e  carica  la  documentazione  sulla  piattaforma
dedicata. Si passa in seguito alla seconda fase che prevede il
coinvolgimento  dell’ufficio  AQI  Assistenza  Qualificata
Imprese. L’AQI, istituito in Camera di Commercio, verifica i
requisiti per la costituzione dell’impresa, compresi quelli
previsti dalla normativa antiriciclaggio e convoca i soci per
la stipula dell’atto costitutivo e dello statuto. In sede di
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stipula  l’ufficio  AQI  procede  all’autenticazione  di  firma,
alla registrazione dell’atto e alla trasmissione della pratica
all’ufficio del Registro Imprese, che effettua l’iscrizione
nella sezione ordinaria e nella sezione speciale delle startup
innovative, consentendo l’immediata operatività della società
stessa. Il sistema camerale ha realizzato tramite Infocamere
l’applicazione web Atti Startup per la predisposizione guidata
di atto costitutivo e statuto, mentre informazioni relative
alle  startup  innovative  sono  disponibili  sul  portale
su  startup.registroimprese.it.

Punto Nuova Impresa c/o Bergamo Sviluppo

via Zilioli 2 – Bergamo – tel 035 3888011

pni@bg.camcom.it
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