Innovazione nel settore food,
ecco un progetto che supporta
le start up

Candidature entro il 4 novembre per partecipare alla selezione
dell’incubatore Digital Magics

Germogli di bambu, a
Treviglio parte la
coltivazione

In partenza l’iniziativa delle sorelle (Cinzia (26 anni) e
Marianna Ziliati (23) nell’'area del Roccolo. «C'eé richiesta di
prodotti freschi e biologici»

Il cibo “del futuro” sbarca a
Milano
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Va bene la tradizione, ma al cibo occorre
guardare anche con un’ottica rivolta al
futuro. Non a caso a Milano, dal 26 al 29
marzo, debutta Seeds&Chips, il primo
salone 1internazionale dedicato alle
aziende e startup digitali <che
stanno innovando nella filiera
agroalimentare ed enogastronomica, di
scena al MiCo Centro congressi, con il
patrocinio di Expo Milano 2015.

Una area espositiva e un calendario di conferenze per
presentare, raccontare e discutere sui temi, sui modelli e
sulle innovazioni che stanno cambiando il modo in cui il cibo
e prodotto, trasformato, distribuito, consumato e raccontato.
I primi due giorni sono riservati agli addetti ai lavori
(operatori del settore, media, investitori, organizzazioni),
per poi aprire le porte (il 28 e il 29) a tutto il
pubblico. Ad un mese dall’apertura di Expo Milano 2015, il
salone rappresenta una anticipazione ed una focalizzazione
sulle soluzioni tecnologiche che stanno rivoluzionando interi
processi e settori ma che, soprattutto, sono lo strumento
necessario per affrontare i temi della sostenibilita, della
lotta agli sprechi, della tracciabilita e sicurezza alimentare
cosli come il mezzo per la sopravvivenza e lo sviluppo di
microimprese locali di produzione, vendita e
somministrazione. Dall’agricoltura di precisione alle
innovazioni ed evoluzioni nel mondo dell’idroponica che
arriveranno nelle nostre case, condomini e negozi; dalle
stampanti 3d per il cibo ai sensori molecolari portatili
che ci indicano il contenuto di un alimento; dai nuovi modelli
e piattaforme di e-commerce nel food ai nuovi sistemi di
comunicazione, promozione, valorizzazione di prodotti,
territori o filiere; dalle etichette intelligenti per la
tracciabilita dei prodotti o l’'indicazione del loro contenuto
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alle applicazioni per ridurre gli sprechi in ogni passaggio
della filiera; dai sistemi di cognitive cooking alle smart
kitchen che renderanno piu facile, sicuro e spesso anche piu
sostenibile il nostro rapporto con 1 prodotti alimentari che
abbiamo in casa.

Importante & la presenza, insieme alle grandi aziende e
multinazionali, associazioni di categoria e organizzazioni
nazionali e internazionali, delle startup. E da queste nuove
realta e iniziative che sta arrivando la maggior parte
dell’innovazione e rivoluzione, in quello che molti
definiscono un Rinascimento Digitale nel cibo o New Food
Economy. Per questo all’interno di Seeds&Chips ci saranno le
Seeding Box, degli spazi dove giovani innovatori e startup
potranno incontrare le grandi aziende e potenziali investitori
per presentare le proprie offerte e soluzioni con due
programmi: “Seeds call Chips” quando e la startup a cercare
l'incontro e “Chips call Seeds” quando sono le grandi aziende
e investitori che cercano innovazioni che possono efficientare
o rivoluzionare determinati modelli di business.

www. seedsandchips.com
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