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Continua il ciclo di conferenze “Historiae Casei” organizzato da Progetto FORME,
manifestazione dedicata all’arte casearia italiana dall’Associazione Promozione
del Territorio.

Prossimo appuntamento in Ascom mercoledi 8 maggio dalle ore 19 alle 21 con il
Prof. Massimo Dona, ordinario di Filosofia Teoretica e direttore del Master in
Filosofia del Cibo e del Vino presso 1’Universita Vita e Salute San Raffaele,
musicista jazz e Daniele Bassi, docente, maestro assaggiatore e consigliere
nazionale ONAF.Il legame tra Dona e Forme e storico perché il professore e stato
il curatore della mostra FORMAE. BONUM PULCRUM VERUM organizzata per la
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prima edizione di FORME nel 2015 all’ex-Monastero di Astino, dove aveva
allestito un percorso espositivo museale in cui importanti opere d’arte
contemporanea e grandi formaggi venivano provocatoriamente accostati.

“Di Formaggi e altri Biancori”, & il titolo evocativo e intrigante di questo quarto
appuntamento che ci introduce al mistero del bianco, colore che tutto contiene e
tutto comprende, creando un curioso abbinamento tra un colore e un sapore, che
e anche un antichissimo sapere: il sapere incarnato appunto nel formaggio e nella
sua origine, il latte.

La conferenza si annuncia spumeggiante perché accanto alla dissertazione
accademica, proporra un approccio sperimentale, sfruttando 1’eclettismo di Dona
come filosofo e musicista jazz. Se e vero che il bianco, e il formaggio, tutto
contiene, andremo alla ricerca del suo mistero e della sua arcana armonia.

Nella seconda parte dell’intervento, il maestro assaggiatore ONAF Daniele Bassi
dialoghera con Massimo Dona in un esperimento polisensoriale dove protagonisti
saranno i formaggi in degustazione, un pecorino, un caprino, un formaggio di
latte vaccino e uno con latte di bufala: 4 diversi tipi di latte per 4 formaggi.

I1 pubblico sara guidato in un gustoso e sorprendente viaggio di conoscenza
attraverso i cinque sensi, descritto dalle parole di Bassi e accompagnato dalle
note e dai giri armonici della tromba di Dona.

La partecipazione e gratuita, previa iscrizione a info@progettoforme.eu
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DAL I8 MARTD AL 21 MAGGHY

HISTORIAE CASEI

MERCOLEDI 8 MAGGIO

DI FORMAGGI
ED ALTRI BIANCORI

MASSIMO DONA
DINETTORE MASTER TH FILOSOFIA DEL CIBO E DEL VING, UNIER

DEGUSTAZIONE DI SPECIALITA CASEARIE
A CURA DI ONAF
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