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Ritorna Forme, la Vinitaly del formaggio

Dal 17 al 20 ottobre a Bergamo la IV edizione. Beltrami (Promozione del Territorio): "Valorizzera tutti i

settori economici e le diverse filiere di produzionelegate ai formaggi"

Forme. Bergamo, Capitale Europea dei Formaggi € pronta per la sua quarta edizione. La manifestazione che valorizza la
filiera lattiero-casearia italiana d’eccellenza ritornera a Bergamo dal 17 al 20 ottobre 2019 con due novita di prestigio
mondiale: la prima & il World Cheese Awards, il piu prestigioso concorso mondiale dedicato all’arte casearia, fiore
all’occhiello della rassegna; la seconda novita ¢ la fiera B2Cheese, salone internazionale del formaggio dedicato

esclusivamente agli operatori del settore, produttori, affinatori, confezionatori e tutte le aziende collegate.

Saranno quattro giorni di iniziative, mostre-mercato, laboratori e incontri con appuntamenti riservati agli addetti ai lavori
e tante attivita aperte al pubblico, in Citta Alta e al polo fieristico Promoberg. Come la mostra a ingresso gratuito “And

the winner is...31 anni di campioni WCA” a Palazzo della Ragione, che riunira per la prima volta i vincitori di tutte le



scorse edizioni di World Cheese Awards e che celebrera i 500 anni dalla morte di Leonardo da Vinci mettendo in
esposizione |'antichissimo formaggio “Montébore”, scelto dal celebre scultore per le nozze tra Isabella d’Aragona e Gian
Galeazzo Visconti celebrate a Tortona nel 1489. Tra gli appuntamenti aperti al pubblico anche la mostra mercato ‘Piazza
Mercato del Formaggio’ dedicata alle specialita casearie delle province di Bergamo, Lecco e Sondrio coinvolte nel
progetto “Cheese Valley - Bergamo Citta Creativa UNESCO” che si potra visitare alla loggia porticata di Palazzo della

Ragione, in Piazza Vecchia.

La manifestazione e stata presentata nei giorni scorsi alle associazioni e agli enti del territorio. Sono una quarantina le
realta aderenti.

“E una delle pit importante manifestazioni che la citta proporra e avra una grande attenzione mediatica. | soggetti
coinvolti sono tanti, a partire dalla Camera di Commercio” ha sottolineato il sindaco di Bergamo Giorgio Gori.

“Con la nuova edizione puntiamo a superare il record di 3.500 formaggi, con la presenza di nuove nazioni produttrici,
come Giappone, Barbados, Tailandia e Taiwan. E una grande occasione di visibilita per la nostra citta, la sua provincia e
per le nostre aziende che dobbiamo saper cogliere al meglio e ‘sfruttare’ per farci conoscere e ammirare” ha detto
Giorgio Beltrami, presidente di Promozione del Territorio -. Lavorando su Forme, ci accorgiamo sempre pitu come il tema
del formaggio coinvolga tutti i settori economici e le diverse filiere di produzione, dall’industria, al turismo,
dall’artigianato al commercio, dalla ricettivita alla mobilita all’agricoltura. Tutti trovano in Forme un comune
denominatore di promozione. E siamo certi che il contributo di ciascuno potra costituire un valore aggiunto per il
successo dell’iniziativa e per le sue ricadute sull’economia del nostro territorio”.

Per Giovanni Malvestiti, presidente della Camera di Commercio: “Forme nasce dal basso e identifica il territorio
bergamasco. La filiera lattiero casearia € una delle nostre eccellenze e come tale deve diventare un punto di riferimento
per i consumatori italiani e stranieri. Come ben sappiamo, per promuovere un territorio € fondamentale I'aggregazione di

tutti i soggetti pubblici e privati. Insieme si fa squadra per sviluppare tutte le potenzialita ancora inespresse”.
I numeri della Lombardia

Forme si inserisce sulla scia del primato europeo lombardo: la Lombardia produce infatti il 40 per cento del latte Italiano e
vanta 14 D.O.P casearie; di cui ben 9 sono prodotte sul territorio bergamasco (I'ltalia complessivamente ne conta 50).

Questi i numeri:

- 222 stabilimenti lavorazione del latte;

- 5.000 stalle (1.000 vendita diretta le altre consegnano);
- 580 mila vacche;

- 183 mila tonnellate di formaggi Dop prodotti ogni anno;

- 660 mila tonnellate di latte prodotte ogni anno.
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