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Alla ricerca del panettone ideale? A Milano assaggi gratuiti
nelle pasticcerie
Il 15 dicembre la “Giornata del Panettone artigianale milanese”. Le insegne che partecipano si
riconoscono dalla vetrofania. Oppure potete leggere l'elenco qui



Volete trovare il panettone che più vi piace? Giovedì 15 dicembre è la

giornata giusta perché a Milano e provincia si tiene la “Giornata del Panettone artigianale milanese”, che propone assaggi
gratis quasi cento pasticcerie e panifici che realizzano il panettone milanese tradizionale.

La possibilità di assaggio si vede dalla vetrina: i pasticceri aderenti espongono infatti la vetrofania per invitare i clienti alla
prova del panettone artigianale. Oltre che in città, si assaggia anche a Cinisello, Sesto, Segrete, Legnano, Corsico e altre
aree del territorio. Qui l’elenco delle insegne che partecipano.

Sempre il 15 dicembre una degustazione di panettone sarà proposta, dalle 14.30 alle 15.30, al Casello Ovest di Porta
Venezia, sede dell’Associazione Panificatori di Confcommercio Milano, mentre sabato 17 sarà l’Unione Artigiani ad
organizzarla, alle ore 11,30 presso la sede del Sole 24 Ore, in via Monterosa 91.

Ci sono anche dei gadget natalizi: l’albero del panettone tipico da ritagliare e le decorazioni per Natale. Si trovano nelle
pasticcerie e si scaricano in internet dal sito: www.mi.camcom.it

Sono invece 150 le pasticcerie che possono fregiarsi del marchio “panettone tipico della tradizione artigianale milanese”,
che assicura che si tratta di un prodotto fresco, senza conservanti e artigianale. Il marchio è depositato presso l’Ufficio
Brevetti della Camera di commercio di Milano ed è una iniziativa promossa dalla Camera di commercio di Milano, dal
Comitato dei Maestri Pasticceri Milanesi, dalle Associazioni dei pasticceri, dei panificatori, degli artigiani e dei
consumatori.

Intanto cresce il business del panettone, 2,5 milioni in più rispetto allo scorso anno, +5% e affari per 60 milioni. Emerge
da un’indagine della Camera di commercio di Milano su oltre trenta pasticcerie milanesi contattate in questi giorni. Per 9
su 10 va quello tradizionale. Per i pasticceri è il simbolo principale e naturale di Milano (55% moltissimo, 42% molto).
Crescono gli stranieri tra la clientela, un cliente su venti, il 5%. Il 32% è favorevole a un panettone in versione estiva per
avere un dolce tipico tutto l’anno.i Istat al primo semestre 2016 e 2015.

La Rassegna
https://www.larassegna.it/alla-ricerca-del-panettone-ideale-a-milano-assaggi-gratuiti-in-quasi-cento-pasticcerie/
La Rassegna
https://www.larassegna.it/alla-ricerca-del-panettone-ideale-a-milano-assaggi-gratuiti-in-quasi-cento-pasticcerie/

https://www.larassegna.it/wp-content/uploads/2016/12/panettone-milanese.png
http://www.mi.camcom.it/agroalimentare
http://www.mi.camcom.it/agroalimentare

