
Gromo. Al Posta al Castello
40  anni  di  tradizione  in
cucina
Il ristorante Posta al Castello di Gromo ha festeggiato 40
anni  con  il  riconoscimento  consegnato  dall’associazione
Ristoranti Regionali – Cucina DOC, presieduta da Marinella
Argentieri. Tutto ha avuto inizio con la partecipazione ad una
rassegna enogastronomica organizzata dall’Ascom di Bergamo per
valorizzare le ricette delle valli orobiche.

Il piccolo ristorante era sulla piazza medioevale di Gromo e
solo nel 1979 si è trasferito nel duecentesco palazzo Ginami,
cambiando il suo nome in Posta al Castello. Vittorino Tonoli,
prematuramente scomparso, si è adoperato per promuovere la
conoscenza dei luoghi attraverso la cultura enogastronomica,
affiancato dall’insostituibile moglie Alba che, ancora oggi, è
responsabile della cucina, anima del locale guidato dai figli
Mauro  e  Chicco.  Specialità  del  locale  i  funghi  porcini,
protagonisti in ogni stagione, gli insaccati (tra i quali
segnaliamo il prosciutto crudo “a km 0” Ca’ del Botto di
Ardesio) e i piatti di carne. Per concludere il pasto non può
mancare uno dei dolci fatti in casa.

Posta al Castello è a Gromo, in piazza
Dante n. 2. Tel 0346.41002
nella  foto  di  apertura  da  sinistra:  Chicco  Tonoli,
Marinella  Argentieri,  Alba  Tonoli,  Alberto  Lupuni  e
Mauro Tonoli 
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Alba e Vittorino Tonoli

 




