
Peghera,  alla  sagra  del
Taleggio  torna  lo  chef
“atomico” Mainardi

Torna  la  sagra  del  Taleggio  a  Peghera,  patria  del  famoso
formaggio e luogo d’eccellenza per la stagionatura.

Andrea Mainardi

La nona edizione si terrà domenica 23 luglio e permetterà di
conoscere i segreti della produzione e le virtù gastronomiche
del prodotto, grazie anche alla presenza di Andrea Mainardi,
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lo chef bergamasco conosciuto con l’appellativo di “atomico”,
per la creatività e l’energia del carattere, che torna in
Valtaleggio dopo lo showcooking dello scorso anno. Noto in tv
per la partecipazione alla Prova del Cuoco di Raiuno e la
conduzione di programmi su FoxLife sarà il protagonista di un
tour alle 10.45.

La  giornata,  dalle  9.30  alle  18,  propone  bancarelle  con
prodotti artigianali e un programma che unisce sapori, cultura
e intrattenimento. Alle 9.45 si terrà una dimostrazione di
caseificazione, mentre, dopo il tour con lo chef, si potrà
pranzare nei punti ristoro o con lo speciale menù dedicato
alla  sagra  nei  ristoranti  convenzionati.  Alle  14.30  sono
previste due visite guidate, alle cantine di stagionatura del
Taleggio Dop e alla Pala di San Giacomo del pittore Palma il
Vecchio nella chiesa Parrocchiale. Alle 15.30 si potrà andare
“a passeggio con i transumanti”, mentre alle 16 la novità dei
Taleggiochi,  per  squadre  di  grandi  e  piccini.  A  curare
l’animazione  per  i  bambini  “Jaime  Show”  mentre
l’intrattenimento  musicale  è  affidato  a  “Ale&friends”.

Tra i protagonisti anche gli stagionatori, con CasArrigoni che
propone  un  menù  degustazione  all’interno  della  propria
struttura e Casearia Arnoldi che punta su un “aperipranzo” e
sulla  curiosità  del  gelato  al  taleggio  realizzato  dalla
gelateria La Pasqualina.

Alla  manifestazione  partecipa  anche  il  Centro  Studi  Valle
Imagna presentando la Strada dello Stracchino e della Pietra,
nell’ambito delle relazioni di sviluppo socio-economico tra i
territori dell’alta Valle Imagna, Valle Taleggio e Valsassina,
e per anticipare la prossima uscita del nuovo libro di Irene
Foresti “Cibo, terra e lavoro”, che sarà stampato entro il
mese di ottobre.

Per informazioni: Sagra del Taleggio

https://www.facebook.com/Sagra-del-Taleggio-1627892134091304/

