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I cinque piatti finalisti

Non tutto è filato liscio alla cena che avrebbe dovuto eleggere – lo scorso 22 luglio
– il piatto “Patrimonio de I Maestri del Paesaggio 2015”, simbolo dei temi green
della manifestazione, da inserire nei menù dei ristoranti  partner di Città alta
durante gli eventi di settembre.

Alla notizia della proclamazione del vincitore è infatti seguita la segnalazione del
fatto  che  non  si  trattava  di  una  ricetta  originale,  mentre  due  autrici  hanno
lamentato un po’ troppa libertà da parte dei ristoratori nel preparare le loro
proposte (vedi i commenti). A cercare di mettere fine alle polemiche arriva ora la
decisione dell’associazione Arketipos,  promotrice dell’iniziativa,  di  annullare il
giudizio finale e di dare a tutte e cinque le ricette selezionate (salvo diversa
volontà degli autori) nei la possibilità di essere proposte nei menù dei locali.
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Ecco il comunicato dell’associazione Arketipos
Giova premettere che il  regolamento di  Green food e gli  Chef del  paesaggio
chiaramente caratterizza l’iniziativa non come un concorso, ma una “selezione”,
che intende rappresentare un’occasione per condividere il  piacere dello stare
insieme e della cucina nella bellezza della natura.

In proposito ci sembra significativo richiamare quanto ha ben messo in evidenza
la signora Daniela Mammano, che così ci ha scritto: «La serata è stata bellissima,
gli organizzatori e gli ospiti gentilissimi e molto ospitali e sono felicissima di aver
affrontato i disagi e i costi di un viaggio dalla Sardegna per potervi partecipare».

Con rammarico abbiamo però dovuto constatare e prendere atto di due situazioni
incresciose che si sono venute a creare.

La  ricetta  selezionata,  Tartara  di  zucchine  e  gelatine  di  more,  che  pure  ha
ottenuto il punteggio largamente superiore rispetto alle altre quattro ricette, per
ammissione (a posteriori) dello stesso interessato, rappresenta una rielaborazione
di una creazione pubblicata da altri nel 2014.

A ciò si è aggiunto il fatto che due altre partecipanti, presenti alla cena-selezione
del  22  luglio,  hanno  rilevato  la  non  corrispondenza  tra  le  ricette  inviate  e
l’esecuzione curata dagli chef di alcuni ristoranti di Bergamo Alta, partner de I
Maestri del Paesaggio.

Intendiamo  innanzitutto  scusarci  vivamente  con  le  interessate  e  con  tutti  i
partecipanti  alla  selezione  e  alla  serata,  assicurando  che  i  fatti  accaduti
rappresenteranno uno spunto di riflessione importante per l’organizzazione degli
eventi futuri.

Inoltre, in considerazione della confusione che ne è nata e volendo chiudere al più
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presto le polemiche che ne sono scaturite, non senza rammarico e dopo attenta e
sofferta discussione, abbiamo deciso di annullare la selezione finale e di far sì che
le cinque le ricette “finaliste” (salvo diversa volontà degli autori, che verranno
all’uopo contattati) vengano proposte nei menù dai ristoratori partner – a loro
discrezione  e  secondo  l’interpretazione  di  ciascuno  –  nei  giorni  della
manifestazione I Maestri del Paesaggio – International Meeting of the Landscape
and Garden che si svolgerà dal 5 al 20 settembre 2015.


