“La Toscana a tavola”, serata
a Porta Osio

Chi vuole gustare una cena
tipica Toscana, alla ricerca dei
sapori di una volta con una
scelta di piatti tradizionali,
da veri buongustai, si annoti la
data del 26 maggio, alle 20. Il
locale Porta 0Osio, a Bergamo,
guidato da Pier Aresi, propone
infatti la serata “La Toscana a tavola” con un menu ad hoc. Si
parte con Crostone di pane con fegatini di coniglio, a
seqguire La nostra Panzanella, quindi I Pici del Pastificio
Morelli con sugo d’anatra, timo e pecorino e, infine, 1’Arista
di Cinta Senese con crema di carote e lavanda. Lo Zuccotto a
modo nostro con cioccolato fondente e canditi chiude la
proposta insieme al Caffe e cantucci. I1 prezzo a persona € di
35 euro, bevande escluse. La serata é organizzata per un
numero massimo di 35 persone ed e quindi gradita la
prenotazione.Informazioni: Ristorante-Enoteca Porta 0Osio, via
G.B. Moroni 180, info@portaosio.net — Tel. 035-219297
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