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InGruppo,  entra Ezio Gritti.  E  al
ristorante si va con l’autista
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12 Gennaio 2017

Dal 16 gennaio al 30 aprile 2017, gli chef
dei più rinomati locali bergamaschi danno
vita  alla  quinta  edizione  di  Ingruppo,  il
progetto  che  mette  insieme  ambienti,
g u s t o ,  t r a d i z i o n e  e
innovazione.  Diciannove  professionisti
della  ristorazione  bergamasca,  con  due
“escursioni”  nelle  province  di  Lecco  e

Milano, uniranno le forze per rimarcare la loro appartenenza ad un progetto volto
alla  valorizzazione  del  moderno  ristorante.  Lo  faranno  con  prezzi
accessibili. Perché il vero obiettivo di Ingruppo è portare nei propri ristoranti
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quella parte di clientela intimorita dalla spesa eccessiva e la clientela più giovane
con l’augurio d’educarla al piacere di una sosta che generi una felicità a tutto
tondo.

Le novità
La nuova edizione di Ingruppo si avvale di alcune importanti novità. A unirsi ai
ristoratori che da tempo animano Ingruppo (i titolari di A’Anteprima, Al Vigneto,
Antica Osteria dei  Camelì,  Casual Ristorante,  Colleoni & Dell’Angelo,  Collina,
Nuova Trattoria Dac A Trà, Da Vittorio, Ristorante Enrico Bartolini al Mudec,
Frosio, Il  Saraceno, La Caprese, Lio Pellegrini,  Loro, Osteria della Brughiera,
Posta, Roof Garden Restaurant, Villa Patrizia Ristorante) quest’anno vi sarà Ezio
Gritti, col suo ristorante omonimo inaugurato recentemente sul Sentierone, nel
cuore  di  Bergamo.  Una  new  entry  attesissima,  che  fa  già  gola  a  tutti  gli
appassionati  di  alta  cucina  e  che  con  le  sue  ricette,  intrise  di  tradizione  e
autenticità, darà nuova energia a tutta l’iniziativa.

Ma non è tutto: per la nuova, attesissima, stagione, Ingruppo ha deciso di attivare
una  speciale  convenzione  che  darà  la  possibilità  agli  avventori  dei  propri
ristoranti di lasciare a casa l’auto. Ingruppo, infatti, ha voluto fare sistema con il
territorio, contribuendo alla promozione dell’eccellenza enogastronomica locale
su strade più sicure,  attraverso una mobilità  più efficiente e sostenibile:  per
questo, i  clienti di Ingruppo potranno evitare corse e code per i  parcheggi e
affidarsi ad autisti professionisti, evitando di mettersi alla guida al termine della
cena. Il tutto, ad un prezzo speciale.

La formula
Per il quinto anno consecutivo Ingruppo conferma la sua formula: dal 16 gennaio
al 30 aprile 2017, con l’esclusione del 14 febbraio e del 16 aprile (giorno di
Pasqua), i ristoranti aderenti all’iniziativa offriranno la possibilità di consumare
menù completi (almeno un antipasto, un primo, un secondo e un dolce con, c’è da
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scommettere, golose sorprese degli chef) comprensivi di vino, bevande e caffè, al
costo prestabilito di 55 euro a persona per 16 dei 19 ristoranti coinvolti. Mentre il
costo sarà di 110 euro a persona per tre di loro (A’Anteprima, Da Vittorio, Enrico
Bartolini Mudec). La formula è valida sia a pranzo che a cena compatibilmente
con i  giorni  di  apertura dei  locali.  La prenotazione può essere effettuata via
telefono o via e-mail,  direttamente al  ristorante,  specificando la  richiesta del
menù “Ingruppo”.


