
Due chef stellati ai fornelli
dell’Hostaria di Città Alta

Bernd Knoller del Riff
di Valencia

Doppio  appuntamento  con  la  cucina  stellata  al  ristorante
Hostaria del Relais San Lorenzo, in Città Alta a Bergamo.
Ospiti del cuoco di casa, il giovane emergente Antonio Cuomo,
saranno prima, martedì 27 ottobre, Bernd Knoller, tedesco di
origine ma ormai spagnolo d’adozione, del ristorante Riff di
Valencia, con una stella Michelin. Il primo dicembre invece
sarà la volta di Joao Rodrigues, del ristorante Feitoria di
Lisbona, che si trova all’interno dell’Hotel Altis Belem. Si
tratta di due cene (75 euro, vini inclusi), per andare alla
scoperta  della  penisola  iberica  e  di  alcuni  piatti  anche
tradizionali rivisitati in una chiave più contemporanea.
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Joao  Rodrigues,  del
ristorante  Feitoria  di
Lisbona

Il menù della prima serata, con Bernd Knoller ospite, mette in
fila, tra gli altri, le Orecchie di maiale con lenticchie e
nasturzio, il Riso con barbabietola e anguilla e il Maiale
iberico  con  canella  e  coriandolo  secco.  Ad  occuparsi  del
dolce, una crostatina a sorpresa, sarà Antonio Cuomo, il cuoco
dell’Hostaria. Info: www.relaisanlorenzo.com
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