
Albino,  la  sagra  degli
gnocchi ripieni firmata dalla
trattoria
Morbidi gnocchi di patate ripieni di prosciutto e formaggio,
conditi  con  burro  versato.  Sono  uno  dei  piatti  più
apprezzati della Trattoria Moro da Gigi di Albino, in località
Perola, e sei anni fa, in occasione del 50esimo di attività,
il titolare Gianluigi Moro ci ha costruito attorno una vera e
propria sagra, diventata ormai appuntamento fisso dell’estate.

Gianluigi  “Gigi”
Moro

Quest’anno si tiene da giovedì 14 a domenica 17 luglio, sempre
nell’area  di  fronte  al  locale.  Gli  gnocchi  fumanti
rappresentano  il  90%  dei  primi  serviti  durante  la  festa
(l’anno scorso ne sono stati preparati 8 quintali), ma chi
vuole variare potrà trovare anche la pasta con il ragù di
selvaggina  e  i  casoncelli,  anche  questi  fatti  a  mano  in
casa.  Il  locale  ha  sempre  fatto  della  tradizione  e  della
vicinanza al territorio il proprio marchio distintivo (anche
prima dell’affermarsi del concetto del chilometro zero!) e la
proposta  della  sagra  segue  la  stessa  linea.  Per  secondo,
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quindi, la polenta è preparata sul fuoco da due addetti e si
accompagna con i funghi, il cinghiale in salmì o il baccalà.
Sulla griglia costata, costine e cosce di pollo. Anche i dolci
sono fatti in casa e quest’anno debutterà il “Moroncello“, la
ricetta che ha vinto il concorso “Un dolce per il Moroni”, per
dare  ad  Albino  il  suo  emblema  goloso.  Un  dolce  che  la
trattoria prepara anche in una originale versione da portare a
casa,  in  barattolo  per  conservare  al  meglio  freschezza  e
fragranza, come fa con altri biscotti e alcuni piatti “take
away”,  su  tutti  casoncelli  e  trippa.  Tra  le  bevande,
assolutamente  a  tema  è  la  birra  alla  patata.

Non mancano le iniziative collaterali, come l’animazione per i
bambini, la presenza di artigiani che eseguono lavorazioni dal
vivo  del  ferro  e  del  legno,  i  gonfiabili  e  le  prove  di
softair. Tra le novità la Beer Run (domenica a partire dalle
10.30), una goliardica corsa a cronometro sulla distanza di un
chilometro,  nella  quale  i  concorrenti  devono  bersi  una
birretta alla partenza e dopo il primo giro.

Il programma si apre alle 18.30 giovedì e venerdì, alle 16 il
sabato e alle 10.30 la domenica.
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