A Brescia gli chef si
trasferiscono al museo

Il Museo di Santa Giulia di Brescia ospita sei grandi chef per
incontri ravvicinati tra arte e cibo. L’iniziativa & promossa
da Fondazione Brescia Musei e Comune, nell’ambito di East
Lombardy. Il primo incontro e martedi 26 febbraio con Vittorio
Fusari, chef del Balzer di Bergamo e si intitola «Tramandare
ricette di felicita»: cultura nomade e cultura stanziale
saranno il tema della conversazione, partendo dall’idea del
monastero come luogo storico della stanzialita e della
preservazione del sapere. Si viaggera assieme a popolazioni
nomadi contemporanee, seguendo la transumanza in tre regioni
estreme della terra raccontate dagli splendidi scatti
di Enrica Senini raccolti nel progetto wAnders. L’ aperitivo-
degustazione sara a cura di Strada del Franciacorta.

I1 5 marzo tocchera a Roberto Abbadati, chef freelance; il 12
marzo sara protagonista Philippe Léveillé del Miramonti
L'altro; il 19 marzo Michele Valotti; il 26 Roberto Camanini
di Lido 84; il 2 aprile Laura Mascherpa di Nonna Dori.

Al termine, sara offerto l’aperitivo grazie a Strada del Vino
Colli Longobardi, Strada del vino dei sapori del Garda, Strada
del Franciacorta.

Tutti gli appuntamenti si svolgeranno presso la White room del
Museo di Santa Giulia alle ore 18 con ingresso gratuito con
prenotazione obbligatoria (tel. 0302977833-834,;
santagiulia@bresciamusei.com) fino a esaurimento posti
disponibili.

Solo in occasione dell’incontro del 5 marzo con 1o
chef Roberto Abbadati si richiede, oltre alla prenotazione
obbligatoria, un contributo di 10 € a persona.

Gli incontri di marzo e aprile

martedli 5 marzo
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Professionista dell’ospitalita sartoriale

Roberto Abbadati, chef freelance

aperitivo-degustazione a cura di Strada del Vino “Colli dei
Longobardi”

martedi 12 marzo

Ambasciatore della grande cuisine sans frontieres

Philippe Léveillé, chef del Miramonti 1’Altro di Concesio
aperitivo-degustazione a cura di Strada del Vino “Colli dei
Longobardi”

martedi 19 marzo

Il tesoro dietro l’'angolo

Michele Valotti, chef de La Madia di Brione
aperitivo-degustazione a cura di Strada del Franciacorta

martedi 26 marzo

Erudito poeta del gusto

Riccardo Camanini, chef di Lido 84 di Gardone Riviera
aperitivo-degustazione a cura di Strada dei Vini e dei Sapori
del Garda

martedl 2 aprile

Tradizione trasgressione

Laura Mascherpa, chef di Nonna Dori di Capriano del Colle
aperitivo-degustazione a cura di Strada dei Vini e dei Sapori
del Garda



